Bissap au jus d’ananas

Ingrédients (pour 2 litres) :

- 1 paquet de carcadeé (oseille rouge) Artisans du Monde
- 250 g de sucre semoule

- 1 cuillere a soupe d'eau de fleur d'oranger

- jus d’ananas Artisans du Monde

- Mettre le carcadé dans 2 litres d’eau et faire bouillir pendant 20 mn
jusqu'a ce que I'eau soit de couleur rouge/rose.

- Laisser refroidir. Filtrez et recueillir le jus.

- Ajouter le sucre semoule, le sucre vanillé, I'eau de fleur d'oranger, puis
mélanger.

- Ajouter le jus d'ananas, a votre convenance.

- Mettre au réfrigérateur.

Cette boisson se boit bien fraiche.



